
Avec ses quatre univers de dégustation, cette machine enrichit la ligne E de spé-
cialités de café extraites à froid. La E10 répond à presque tous les souhaits, du Hot 
Brew au Cold Brew en passant par le Light Brew, le plaisir ultime pour une bois-
son légère et prête à déguster. Le concept des univers de la E10 est adouci et 
sublimé par la fonction Sweet Foam.

Pas moins de cinq processus de percolation témoignent de son expertise, per-
mettant de savourer 36 spécialités de café. En matière d’ergonomie, la virtuose 
de la ligne E offre un confort optimal. Son écran de 3,5 pouces, doté de touches 
latérales, invite à explorer ses différents univers grâce à un concept de couleurs 
accrocheur.

La E10 séduit également par son intelligence technologique, notamment avec le 
Coffee Timer. Celui-ci permet de programmer son café du matin via l’application 
J.O.E.® et de le déguster fraîchement moulu et préparé automatiquement dès le 
réveil.*

Pour accompagner les routines quotidiennes et renforcer l’engagement en 
matière de durabilité, la nouvelle génération de machines à café JURA intègre le 
Quality Assistant. Ce dernier garantit une qualité de café encore meilleure et 
contribue à prolonger la durée de vie de la machine.

Côté esthétique, la E10 brille par son élégance et affirme son caractère unique. 
Avec seulement 27 cm de largeur, elle s’intègre harmonieusement dans les 
petites cuisines tout en ayant un impact visuel impressionnant, tant par son 
design que par l’expérience qu’elle procure.

*Pour profiter des avantages de J.O.E.®, y compris du Coffee Timer, le Wi‑Fi Connect V2, dispo‑
nible en option, est requis.

Aperçu des avantages

	� Hot Brew classique, Cold Brew, Light Brew 
et Sweet Foam : la E10 vous invite à explo-
rer quatre univers de dégustation

	� Un confort d’utilisation accru grâce au 
Coffee Timer* et au Quality Assistant

	� Un design iconique, conçu avec le souci 
du détail

	� Le broyeur P.A.G.2+ garantit une mouture 
précise, des performances constantes et 
une longue durée de vie, tout en optimi-
sant le contrôle d’arôme

L’expérience du café avec quatre 
univers de dégustation et une nouvelle technologie

E10 Onyx Grey (EA)



Vue d’ensemble technique

Avantages spécifiques
Nombre de spécialités 36

Cold Extraction Process ¢

Light Extraction Process ¢

Fonction Sweet Foam ¢

Coffee Timer ¢

Contrôle d’arôme ¢

Connexion Wi-Fi au réseau domestique ¢

Quelques chiffres
Écoulement de café réglable en hauteur 65 – 111 mm

Écoulement Cappuccino réglable en hauteur 107 – 153 mm

Écoulement d’eau chaude réglable en hauteur 65 – 111 mm

Contenance du réservoir d’eau 1,9 l

Contenance du récipient à grains 280 g

Récipient à marc de café (max. portions) 16

Longueur du câble 1,1 m

Tension / puissance 230 V ~ / 1450 W

Intensité du courant 10 A

Puissance en mode veille 0 Wh

Poids 10 kg

Dimensions (l × h × p) 27 × 34,8 × 44,6 cm

Référence 15743

Désignation du produit E10 Onyx Grey (EA)

Code EAN 7610917157433

Design et matériaux
Façade laquée ¢

Eclairage de tasse ¢

Technologies standard de 
commande et de programmation

Visuel
Visuel couleur à 
touches 3,5"

Quantité d’eau pour le café personnalisable ¢

Intensité du café personnalisable 10 niveaux

Finesse de mouture personnalisable 7 niveaux

Température de percolation personnalisable 3 niveaux

Quantité de lait /  
mousse de lait personnalisable

¢

Température de l’eau chaude personnalisable 3 niveaux

Compatible avec J.O.E.® ¢

Standards d’hygiène
Quality Assistant ¢

Détection automatique du filtre ¢

Cartouche filtrante CLARIS Smart+

Nettoyage One-Touch du système de lait 
(automatique)

¢

Programme intégré de rinçage, 
nettoyage et détartrage

¢

Contrôle du bac d’égouttage ¢

Hygiène JURA : certifiée TÜV ¢

Standards énergétiques
Mode d’économie d’énergie (Energy Save 
Mode, E.S.M.©)

¢

Zero-Energy Switch ou interrupteur 
d’alimentation

¢

Heure d’extinction programmable ¢

Caractéristiques standard 
des machines à café JURA
Broyeur P.A.G.2+

Réservoir de café moulu ¢

Fonction Lungo ¢

Procédé d’extraction pulsée (P.E.P.®) ¢

Unité de percolation variable 5 – 16 g

Pompe à haut rendement, 15 bars 1

Système de chauffage du bloc thermique 1

Circuits de liquides 1

Système de lait /  
écoulement de lait interchangeable

HP3 / CX3

20
26

06
 –

 JU
RA

 s
e 

ré
se

rv
e 

le
 d

ro
it 

d’
ad

ap
te

r l
es

 d
on

né
es

. S
ou

s 
ré

se
rv

e 
d’

er
re

ur
 e

t d
e 

fa
ut

e 
d’

im
pr

es
si

on
. 

sp
ic

ea
dv

er
tis

in
g

E10


